Menu Dégustation du Réveillon
Diner du vendredi 31 décembre 2021
Menu a 168€ ttc par personne hors boisson
Accord mets et vins 65€ par personne

Les Amuses bouches du réveillon

Le Cceur de Bonite de Méditerranée
Condiment soja, citron vert, Cébette et gingembre
Cromesquis de joue de beeuf
Condiment concombre et pomme granny Smith
Sablé au vieux conté
Brousse de Mr Fabre, ciboulette et caviar osciétre
122 24

Terrine de foie gras
Artichaut camus et truffe noire du Peérigord, jus tranché au vieux vinaigre balsamique
122 24

Le filet de Bar sauvage de Gravelines
Macaronis gratiné, Tartufata, Crémeux de Céleri-rave,chips de topinambour, jus court

12224

Supréme de volaille du Maine et homard breton nacré
Millefeuilles de pomme de terre et sauce homardine au jurangon

12224

Brie de Meaux truffé
Mesclun de salade au vinaigre de jerez

14444

Jardin de 1'Atlas
Sablé infiniment citron, creme de mascarpone a la fleur d’oranger, biscuit au citron,
Miel onctueux, marmelade d’orange a la fleur d’oranger, créeme au citron
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